
 VEGETARIAN / VÉGÉTARIEN      MADE WITH GLUTEN-FREE INGREDIENTS* / FABRIQUÉ AVEC DES INGRÉDIENTS SANS GLUTEN*  SPICY / ÉPICÉ

TAXES INCLUDED* Risk of cross-contamination / * Risque de contamination croisée

TO SHARE 
Focaccia with “all i oli” and olives .................................................................................................................6,90€ 
Focaccia avec “all i oli” et olives

Provolone cheese gratin with focaccia ........................................................................................................9,50€ 
Gratin de fromage provolone avec focaccia

Bísaro ham croquettes ...................................................................................................................................2,10€/u 
Croquettes de jambon Ibéric Bísaro 

Gorgonzola cheese croquettes, apple, walnuts and arugula ............................................................. 1,90€/u 
Croquettes de gorgonzola, pomme, noix et roquette 
“Braves” potatos with crispy chicken and Mallorcan sauce ...................................................................9,80€ 
Pommes de terre “Braves” au poulet croustillant et à la sauce majorquine

Crispy chicken strips with curry and mango sauce ................................................................................. 10,20€ 
Bâtonnets de poulet croustillant, sauce curry et mangue 

SALADS & STARTERS 
Salad with warm goat cheese rolls, apple, walnuts, crispy bacon and honey vinaigrette ............................16,90€ 
Salade avec rouleaux au fromage de chèvre tièdes, pomme et noix, bacon grillé et vinaigrette au miel

Escarole salad with poached egg, crispy chicken tears, dried tomato, Parmesan shavings,  
Kalamata olives and Caesar vinaigrette.....................................................................................................................................15,90€ 
Salade scarole avec oeuf poché, bâtonnets de poulet croustillant, tomates séchés,  
copeaux de Parmegiano Reggiano, olives Kalamata et vinaigrette César

Zucchini carpaccio with anchovies from L’Escala, Parmegiano Reggiano cheese,  
candied tomatoes and pintu bread ............................................................................................................. 14,90€ 
Carpaccio de courgettes aux anchois de l’Escala, fromage Parmegiano Reggiano,  
tomates confites et pain pintu

Roasted aubergines with smoked burrata (valcolatte), semi-dried tomatoes  
and seeds vinaigrette. Sourdough focaccia and grissini ....................................................................... 15,80€ 
Aubergines rôties avec burrata fumée (valcolatte), tomates semi-séchées  
et vinaigrette aux graines. Focaccia au levain et grissini

XXL beef carpaccio, crispy Parmigiano, shavings of 20-month-old Parmigiano Reggiano,  
bread and tomato foam, tomato spheres and truffle vinaigrette  ...................................................... 18,90€ 
Carpaccio de bœuf XXL, tuile de parmigiano, copeaux de Parmigiano Reggiano  
de 20 mois, mousse de pain à la tomate, sphères de tomate et vinaigrette à la truffe 

Bowl with grilled salmon, basmati rice, avocado, green apple, broccoli, edamame beans,  
wakame seaweed and mix of seeds with mustard and citrus vinaigrette .......................................................... 16,10€ 
Bowl au saumon grillé, riz basmati, avocat, pomme verte, brocoli, haricots edamame, algue wakame, 
mélange de graines et vinaigrette à la moutarde et aux agrumes

In case of allergy or intolerance, please advise the waiters before confirming the order.
En cas d’allergie ou d’intolérance, merci de prévenir les serveurs avant de finaliser votre commande.

We have the information sheets on the allergens of all the products available to our customers..
Nous avons les fiches d’information sur les allergènes de tous les produits disponibles pour nos clients.

TO SHARE | SALADS AND STARTERS



 VEGETARIAN / VÉGÉTARIEN      MADE WITH GLUTEN-FREE INGREDIENTS* / FABRIQUÉ AVEC DES INGRÉDIENTS SANS GLUTEN*  SPICY / ÉPICÉ

TAXES INCLUDED* Risk of cross-contamination / * Risque de contamination croisée

FRESH PASTA & RISOTTOS 

Homemade stuffed pasta / Pâtes farcies maison 
Tortelli stuffed with Barolo wine roast meat, tomato and porcini mushrooms sauce,  
with Parmegiano Reggagiano shavings ..................................................................................................... 16,90€ 
Tortelli farcis à la viande rôtie au vin Barolo, sauce à la tomate et aux cèpes,  
copeaux de Parmegiano Reggiano 

Fresh pasta / Pâtes fraîches 
Spaghetti alla bolognese Beef and vegetable ragout / Ragoût de boeuf et légumes ................................................................. 15,90€ 
Spaghetti alla carbonara di guanciale e pecorino .................................................................................. 16,40€ 
Fetuccine with truffle sauce and foie-gras shavings ...............................................................................17,20€ 
Fetuccine sauce à la truffe et copeaux de foie-gras 

Gnocchis with gorgonzola sauce, walnuts and spinach gratin ............................................................ 15,80€ 
Gnocchis sauce au gorgonzola, noix et épinards gratinés 

Risotto
Creamy black truffle risotto with duck confit. ......................................................................................... 21,90€ 
Risotto crémeux à la truffe noire et confit de canard

You can ask to accompany anyone gluten-free sauce; Bolognese | Carbonara | Pomodoro | Norma 
(cross-contamination risk.)
Sauce au choix sans gluten; Bolognese | Carbonara | Pomodoro | Norma 
(risque de contamination croisée.)

Tagliatelle of corn / Tagliatelle de maïs 16,40€

FRESH PASTA & RISOTTOS

MEAT
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TAXES INCLUDED* Risk of cross-contamination / * Risque de contamination croisée

MEAT 

Gers duck whole magret (500gr approximately) “label rouge” with apple and raspberry compote ................................................  25,90€ 
Magret de canard du Gers entier (environ 500gr) “label rouge”, compote de pommes et de framboises 
*1/2 duck magret option / **Option 1/2 magret ........................................................................................................................... 16,90€
Beef Picanha Mirandesa D.O.P. grilled with with café paris sauce  ................................................................................ 21,50€ 
Picanha de bœuf Mirandesa D.O.P. grillé avec sauce Café de Paris

Veal shank at low temperature in its sauce with tagliatelle ................................................................. 21,90€ 
Jarret de veau à basse température, dans son jus avec tagliatelle

Angelo Burger, 190 g burger, crispy bacon, fried egg, cheddar cheese, caramelized onion and mild pepper emulsion .................................. 16,90€ 
Hamburger 190g, bacon croustillant, oeuf frit, fromage cheddar, oignons caramélisés et émulsion de poivrons doux

Grilled iberian secret tagliata with sweet potato emulsion, hazelnut chimichurri, truffle, and sun-dried tomato ............................... 21,90€ 
Tagliata de secreto ibérique grillé avec émulsion de patate douce, chimichurri noisette, truffe et tomate séchée au soleil

Milanese beef escalope with Taleggio cheese and Iberian ham .......................................................... 21,30€ 
Escalope de bœuf alla milanesa au fromage Taleggio et jambon ibérique

*Risk of cross-contamination

D.O.P.: Protected designation of originOPTION: ORDER YOUR BURGER GLUTEN FREE* +1,50€
OPTION: DEMANDER HAMBURGER SANS GLUTEN* +1,50€

* Risque de contamination croisée

All our meats are accompanied by homemade friesTodas   
Toutes nos viandes sont accompagnées de frites maison

FRESH PASTA & RISOTTOS

MEAT
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OUR PIZZA 

CLASSIC / LES CLASSIQUES 
Margherita Tomato, fior di latte cheese, olives and basil oil .......................................................................................................13,20€ 
Tomate, fior di latte, olives et huile de basilic 

Prosciutto Tomato, cheese, sweet ham and oregano ...............................................................................................................13,80€ 
Tomate, fromage, jambon blanc et origan 

Regina Tomato, cheese, mushrooms, sweet ham and oregano ........................................................................................................14,10€ 
Tomate, fromage, champignons, jambon banc et origan 

Napolitana Tomato, cheese, capers, anchovies, olives and oregano ...............................................................................................14,10€ 
Tomate, fromage, câpres, anchois, olives et origan 

4 Stagioni Tomato, cheese, Bísaro chorizo , bacon, sweet ham, mushrooms, artichokes, olives and oregano ....................................................15,20€ 
Tomate, fromage, chorizo, bacon, jambon blanc, champignons, artichauts, olives et origan 

Nettuno Tomato, cheese, tuna, olives and oregano ..................................................................................................................13,60€ 
Tomate, fromage, thon, olives et origan 

4 Formaggio Tomato, edam, emmental, gorgonzola, mozzarella and oregano ................................................................................. 14,90€ 
Tomate, edam, emmental, gorgonzola, mozzarella et origan 

Verdure al forn  Tomato, cheese, eggplant, green and red pepper - baked and oregano .....................................................................13,90€ 
Tomate, fromage, aubergine, poivron vert et rouge et origan 

Formaggio di capra  Tomato, cheese, goat cheese, pine nuts, honey, cucumber, green anise and almonds ..............................................14,10€ 
Tomate, fromage, fromage de chèvre, pignons de pin, miel, concombre, anis vert et amandes 

Pepperoni Tomato, cheese and Bísaro pepperoni ..................................................................................................................13,60€ 
Tomate, fromage et pepperoni 

Angelo Tomato, cheese, bacon, apple and goat cheese .............................................................................................................. 14,40€ 
Tomate, fromage, bacon, pomme et fromage de chèvre 

Tropical  Tomato, cheese, sweet ham, bacon and pineapple ........................................................................................................14,20€ 
Tomate, fromage, jambon doux, bacon et ananas 

Cantabrica marinara Tomato, cheese, tuna, cherry tomato, anchovies de Palamós, “piquillo” peppers and garlic and oil ..............................15,20€ 
Tomate, fromage, thon, tomate cherry, anchois de Palamós, poivrons de piquillo et ail et aioli 

Donatello Tomato, fior di latte, smoked salmon and olives ........................................................................................................ 14,90€ 
Tomate, fior di latte saumon fumé et olives

Suplement INGREDIENT extra/unitat / Suplemento INGREDIENTE extra/unidad .....................0,80€

 OPTION CHEESE WITHOUT LACTOSE* OPTION FROMAGE SANS LACTOSE* +1,90€

 OPTION PIZZA BASIS GLUTEN FREE* / OPTION BASE DE PIZZA SANS GLUTEN* +2,90€

OPTION INTEGRAL BASIS / OPTION BASE INTÉGRALE

* Risk of cross-contamination / * Risque de contamination croisée

OUR PIZZAOUR PIZZA



* Risk of cross-contamination / * Risque de contamination croisée
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OUR PIZZA 

THE WHITE ONES / LES BLANCHES 
Carbonara Cream, bacon and spring onions ........................................................................................................................13,60€ 
Carbonara Crème fraîche, bacon et oignons frais 

Formaggio raclette Cream , raclette cheese, bacon and spring onions .....................................................................................14,20€ 
Formaggio raclette Crème fraîche, fromage à raclette, bacon et oignons de printemps 

LES PREMIUM / LAS PREMIUM 
Iberica Tomato, Manchego cheese, Bisaro ham and Arbequina olive oil ............................................................................................. 18,90€ 
Iberica Tomate, fromage Manchego, jambon de Bísaro et huile d’olive Arbequina 

Bressaola Tomato, cheese, bresaola (cured beef), arugula, fresh mozzarella, cherry tomato and basil oil .........................................................16,10€ 
Bressaola Tomate, fromage, bresaola (boeuf), roquette, mozzarella fraîche, tomate cerise et huile de basilic 

Vitello bbq Tomato, cheese, beef strips, red onion, red, green and yellow pepper, Padrón peppers and barbecue sauce .......................................15,80€ 
Tomate, fromage, boeuf émincé, oignon rouge, poivron rouge, vert et jaune, poivrons Padrón et sauce bar-
becue 

Campestre Tomato, cheese, Bísaro ham, mushrooms, bacon and egg ............................................................................................16,20€ 
Campestre Tomate, fromage, jambon ibérique, champignons, bacon et œuf 

Toscana Fresh cream with black truffle, cheese, mushrooms, Bísaro bacon, arugula and truffle oil (It can’t be done without gluten) ............................16,20€ 
Crème fraîche à la truffe noire, fromage, champignons, bacon ibérique, roquette et huile de truffe  
(Cela ne peut pas se faire sans gluten) 

Suplement INGREDIENT extra/unitat / Suplemento INGREDIENTE extra/unidad .....................0,80€

 OPTION CHEESE WITHOUT LACTOSE* OPTION FROMAGE SANS LACTOSE* +1,90€

 OPTION PIZZA BASIS GLUTEN FREE* / OPTION BASE DE PIZZA SANS GLUTEN* +2,90€

OPTION INTEGRAL BASIS / OPTION BASE INTÉGRALE

OUR PIZZA



 VEGETARIAN / VÉGÉTARIEN      MADE WITH GLUTEN-FREE INGREDIENTS* / FABRIQUÉ AVEC DES INGRÉDIENTS SANS GLUTEN*  SPICY / ÉPICÉ

TAXES INCLUDED* Risk of cross-contamination / * Risque de contamination croisée

DESSERTS

Apple tatin cake with hazelnut shortbread and mascarpone ice cream .............................................8,20€ 
Tarte tatin aux pommes avec sablé aux noisettes et glace au mascarpone

Mascarpone and coffee tiramisu. The real thing  ....................................................................................  8,40€ 
Tiramisu au mascarpone et au café. Original 
Our version of the Mango Cheesecake and pineapple with coconut crumble  
and white chocolate shavings .......................................................................................................................  7,90€ 
Notre version du Cheesecake à la mangue et ananas au crumble de noix de coco et copeaux de 
chocolat blanc

Deconstructed lemon pie, with buckwheat ................................................................................................8,50€ 
Lemon pie déstructurée, au sarrasin

70% dark chocolate coulant with tangerine sorbet  ...............................................................................  6,90€ 
Coulant au chocolat noir 70% avec sorbet mandarine

Nutella Crepe / Crêpe ......................................................................................................................................  7,90€ 

ICE CREAM / GLACE

Häagen-Dazs mini cups 100 cc  .................................................................................................................... 6,50€ 

Vainilla amb nous de macadàmia / Vainilla con nueces de macadamia 
Vainilla amb cookies / Vainilla con cookies 
Maduixa / Fresa 
Xocolata belga / Chocolate belga 
Cheesecake amb maduixes / cheesecake con fresas 
Dolç de llet / Dulce de leche 

 

 

DESSERTS

All our desserts  
are homemade

SPECIAL COFFEE 
Irish coffee Whiskey, coffee and cream / Whisky, café et crème  .................................................................................................  6,90€ 
Cuban coffee Rum, coffee and cream / Rhum, café et crème  ..................................................................................................  6,90€ 
Viennese coffee Whiskey, coffee and vanilla ice cream / Glace au whisky, café et vanille ...................................................................  6,90€ 
Cappuccino with cream and cocoa / à la crème et au cacao  ..............................................................  4,50€ 

INFUSIONS



TAXES INCLUDED

DESSERTS

INFUSIONS 

 
Poleo Mint Tea · Tila Herbal Tea · Chamomile  .......................................................................................... 2,30€ 
Vanilla Rooibos Tea The sweetness and softness of the vanilla aroma combined with the softness of the rooibos infusion  ............................. 2,80€ 
Green Tea Gunpowder Chinese green tea, one of the most appreciated  ................................................................................ 2,80€ 
Tuareg mint green tea Gunpowder green tea and mint leaves. A rich and cozy aroma   ................................................................. 2,80€ 
Oriental fragrant green tea 
Sencha green tea with aromas of passion fruit, vine peach, berries and flower petals. A fresh and voluptuous aroma  .................................................. 2,80€ 
Scented green tea“Jaune Lemon” Original union of Sencha green tea with lemongrass, associated with ginger. A fresh aroma and tonicity  ... 2,80€ 
Black tea with 4 red fruits Black tea flavored with cherries, strawberries, raspberries and currants. A deliciously fruity aroma  ................... 2,80€ 
Darjeeling black tea Black tea from the Himalayas. Light aromas ideal for drinking throughout the days  ............................................... 2,80€ 
 

Dammann Frères infusions are characterized
 by a wide range of unique blends and a superior quality 

of authentic fragrances, aromas and flavors 

@angelo.pizzeries

www.pizzeriaangelo.restaurant

INFUSIONS 
Thé Poleo Menthe · Tisane Tila · Camomille  ............................................................................................. 2,30€ 
Thé à la vanille Rooibos La douceur et la douceur de l’arôme vanille associées à la douceur de l’infusion de rooibos  ................................ 2,80€ 
Thé vert Gunpowder Le thé vert chinois, l’un des plus appréciés  ......................................................................................... 2,80€ 
Thé vert touareg à la menthe Thé vert Gunpowderet feuilles de menthe. Un arôme riche et confortable  .................................................. 2,80€ 
Thé vert parfumé oriental 
Thé vert Sencha aux arômes de fruits de la passion, de pêche de vigne, de baies et de pétales de fleurs. Un arôme frais et voluptueux  ................................ 2,80€ 
Thé vert parfumé “Jaune Lemon”
Union originale de thé vert Sencha à la citronnelle, associée au gingembre. Un arôme et une tonicité frais  ................................................................. 2,80€ 
Thé noir aux 4 fruits rouges Thé noir parfumé aux cerises, fraises, framboises et groseilles. Un arôme délicieusement fruité  ................... 2,80€ 
Thé noir Darjeeling Thé noir de l’Himalaya. Arômes légers idéaux pour boire tout au long de la journée  ................................................. 2,80€

INFUSIONS


